
LE BUFFET FROID DE LA VIEILLE BÛCHE
(Minimum de 15 personnes)
MENU S1 : 11,45$ / pers.

* * * * * * * *
Crudités, trempette, marinades, cheddar
Salades (2)
Macaroni // Farfalle au pesto // Chou crémeuse // Pommes de terre //

Carottes et raisins // Choux rouge et pommes // Jardinière // César //

Fusilli // Riz et légumes // Taboulé // Légumineuses
Sandwichs œufs, jambon, cretons (4 ptes)

Tortilla au jambon (1)
Pains farcis à la salade de poulet (1)
Pâtisseries assorties (1)

Café

* * * * * * * *

MENU S2 : 13,85$ / pers.

* * * * * * * *
Crudités, trempette, marinades, cheddar

Salades (2)
Macaroni // Farfalle au pesto // Chou crémeuse // Pommes de terre //

Carottes et raisins // Choux rouge et pommes // Jardinière // César //

Fusilli // Riz et légumes // Taboulé // Légumineuses

Sandwichs œufs, jambon, cretons (4 ptes)

Mini-croissants farcis à la salade de poulet (1)
Trilogie de bouchées (1 mcx)

Tortilla poulet cajun, Ciabatta dinde et pesto, Foccacia jambon, brie

Assiettes de viandes froides (2)

Demi œufs farcis (1)

Pâtisseries assorties (1)

Café
* * * * * * * *

Ajout d’un plat chaud à votre choix

Pour accompagner votre buffet froid

4,00$ / personne
Lasagne à la bolognaise

Lasagne printanière

Pâté au poulet

Demi suprême de volaille farcis cordon bleu sur riz
Demi-brochette de poulet sauce aigre douce sur riz
Tourtière du Lac

Longe de Porc aux deux moutardes

Rosbif tranché au jus

Pâté bourguignon

Bœuf aux légumes

Pavé de saumon au beurre citronné

* * * * * * * *

SERVEUR(S) INCLUS

COUVERTS JETABLES (dessert et café) ET NAPPE BUFFET : JRT

COUVERTS PORCELAINE (assiettes, couteaux, fourchettes pour repas principal) ET 

NAPPES TABLES D’INVITÉS : SAISONNIER

Un pourboire de 5% sera ajouté à votre facture (nous recommandons 5% à 10%)

